
Kövessen 
bennünket

Jöjjön és fedezze fel az Electrolux 
Excellence megoldásait a 
www.professional.electrolux.hu 
oldalon.
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Tökéletesség
környezettudatosan
 Minden gyárunk ISO 14001 minősítéssel rendelkezik

 Minden megoldásunkkal az alacsonyabb víz-, energia,- 
vegyszerfogyasztásra, valamint az alacsonyabb károsanyag-
kibocsátásra törekszünk

 Az Electrolux Professional megoldásai a minőség, a termékélettartam, 
továbbá a fenntartási költségek tekintetében is a legjobb választásnak 
bizonyulnak.

 Gyártástechnológiánk megfelel az ROHS és a REACH irányelveknek, 
termékeink pedig több, mint 95% -ban újrahasznosíthatóak.

 Termékeink 100%-ban szakértők által végzett minőségi ellenőrzésen 
mennek keresztül.

 Az elmúlt években a termékjellemzők több mint 70%-át módosítottuk 
környezetvédelmi szempontok alapján, szem előtt tartva vevőink 
igényeit is,

 Az Electrolux Professional egy speciális 
energiatakarékossági programot működtet 
termelőegységei energiafogyasztásának 
csökkentése érdekében.

Zöldségszeletelő
Sokoldalú szeletelés

A TRS/TRK modelleket a két legfontosabb európai dizájn 
díjjal is elismerték:
a “Janus de l’industrie” díjjal 2007-ben, és a “Compasso 
d’Oro” díjjal 2011-ben

Kompromisszumok nélküli
határtalan kreativitás a 
gasztronómiában

Electrolux Professional
TRK 45/55/70 Kombinált kutter / zöldségszeletelő Kutter

Ízletes ételek készítéséhez



TRK 45/55/70
Számtalan lehetőség, minden 
alkalomra

Egyenletes 
homogenizálás,
köszönhetően a 
speciális 
kaparónak, 
valamint a 
3700-as 
percenkénti 
fordulatszámnak.

 3 funkció egy gépben:
 Zöldségszeletelő, kutter 
és emulzióképző egyben.

 
 Nem kell aggódni,
 mivel a TRK az éppen 
használt funkcióhoz 
automatikusan állítja be 
a maximális sebességet.

Kapacitás: kutterként 
50-150 adag, 
zöldségszeletelőként 
100-400 adag, 
catering esetén akár 
800 adag / nap.

Könnyű 
adagolás
A hosszú 
zöldségeket 
könnyen 
behelyezheti a 
rozsdamentes 
acél adagoló 
segítségével.

Segítségével komplett menüt készíthet az előételtől a 
desszertig.

Rengeteg forma
az Ön egyedi ételéhez
Kimagasló higiénia a mosogatógépben 
tisztítható tárcsáknak köszönhetően.

A több, mint 40 tárcsa 
segítségével előállíthat 
több, mint 80 vágási 
formát:
szeletelhet, reszelhet, 
kockázhat, hullámos 
formákat, hasábokat és 
julienne-t is készíthet; a 
speciális tárcsák segítségével 
mozzarellát szeletelhet vagy 
parmezán sajtot is reszelhet.

 A szabadalommal védett, 
egyedi “S” alakú 
tárcsákkal tökéletesen 
vághat kemény és puha 
zöldségeket is.

 A tárcsákat 
biztonságosan tárolhatja 
a falra szerelhető 
tárcsatartó tokban.

Dolgozzon rugalmasan,
nyújtson komplett megoldásokat!

 Végezze könnyebben 
munkáját az 
ergonómikus 
formatervezésnek 
(20°-ban döntött alsó 
rész), és a 3 az 1-ben 
megoldásnak 
köszönhetően!

 Könnyen átalakítható 
Zöldségszeletelőből 
kutter vagy 
emulziókészítő, 
pillanatokon belül

Vízálló és 
ergonómikus
vezérlőpanel 
(IP55)

100% -ban 
mosogatógépben 
tisztítható: penge, 
fedő, kaparó, 
valamint a 
rozsdamentes 
acél üst.

Biztonságos 
tárolás
A pengéket 
biztonságosan 
tárolhatja a fali 
tartóban.

Gazpacho

Válassza ki az igényeinek megfelelő legalkalmasabb pengét!

Rotor sima pengével Rotor mikrofogazott pengével Sima penge (emulgeáló) Mikrofogazott penge (emulgeáló)

Pesto

Bazsalikomos 
olívaolaj

Guacamole

Vaj

Az ízek összhangja:
elégedett vendégek

Csendes működés
és hosszú élettartam, 
nagyfokú igénybevétel 
esetén is, köszönhetően 
a nagyteljesítményű, 
kompakt indukciós 
motornak.

Aktiválja QR scanner-jét, hogy még 
több információt megtudjon az 
Electrolux tárcsa választékáról.

Discover extra contents
in the Texture modifed meals video
with the layar technology


